PAQUES 2 LA SEMAINE GOURMANDE
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Euf de printemps
Mousseline de crabe, créme & l'ail des ours et mouillettes de radis .........covvvvveiiiivirernssniiennns 4.60
Coquetier Frédéric
Concassée tomates, creme de foie gras et tartare d'eeurs QUIS..........c.ccuvvvevvevvsvssenn, 4.00
CEuf transparent créme de brocolis et truite fumée, Iégumes de printemps ......... 4.60
Plateaude canapés = ............... 17.30 (12 pieces) ou 68.75 (48 piéces)
Apéri-fruits
Amandes, noisettes et pistaches caramélisées a la fleur de sel de Guérande (200g) ............. 8.00
Fliites comtoises (2209)13.70 € ou hollandaises (200g)........................ 11.40
Miche surprise (B0DIECES) essarsssasssssssassssarsssarsssarssrannnrannsrannnnnns 31.40
Les entrées froides et chaudes
Terrine de basse-cour en crolite geide au Macvin....uueveeeeeeeeeenniiiiineeenenn 9.50
Verrine de lotte et ratatouille sauce cocktail.........ccoueveeveesvevseeeeceieieinnn, 9.40

Verrine d’asperges créme dasperges, concassée de tomates et radis cuits et crus ... 8.60

Croustades aux morilles (3,4 6 ou 80ersonnes)............cccovvvveiiieinnneennnnns 10.30

Foie gras de canard frais 60 ........cccccccceeiiiiiii i 13.60



Les viandes et les poissons chauds

Panaché de sole et langoustines pstes fraiches et coulis de langoustines............ 23.70
Bar en papillote transparente /égumes de printemps et sauce aurore........... 23.70
Coulibiac de saumon sauce aux fines RErbes et CitroN. ..........ovevevvrvevvsrsivsisivsisinssnnns 15.40

Plat chaud végétarien
Polenta a la tomates et moelleux de quinoa, légumes de printemps et Créme dasperges......15.10

Filet de veau aux morilles
Gateau de pommes de terre et MOIilES G 13 CLEME.........c...ccvueecvueeiieeeeieeeeireeecreeesreeseaeeenans 23.70

Navarin d’agneau francais
Légumes de printemps et polenta safranee jus menthe- DASIHIC vsssssssssssssssssssnsssssssnssssssannnnsas 21.50
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Les desserts de Paques

Patisserie
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Lapin blond

Mousse choocolat dulcey, compote exotique mangue-passion et biscuit streuzel aux amandes
Tallle UNiGUE 4/5 DEIS — eeeeeeeeeeesete e st e sttt e st a e st a e st aasranasrraaans 30.00
Lapin noir

Mousse chocolat noir et créme vanille de Tahiti, biscuit amande

VYR T e e 30.00

Cloche Murcia (gluten free)
Mousse chocolat noir au jus de passion, abricot poelés aux zestes d’oranges,
biscuit macaron chocolat sans farine

TIIE UNIGUE 5 DEISOMNES .....v.evvvevvarsassssseseisesiassessassassassssssssssssssssassassassassssssssssesssssesensas 34.00
Fraisier

Biscuit moelleux aux amandes et créeme mousseline a la pistache parsemée de fraises francgaises de
saison (pate de piStache MAISOM) .........coveveevvieeversirsieesissieesesssssesssnins A partir de 6.30 pp

Mais aussi la carte des desserts de printemps (décor Paques exclusif de la Maison Vergne)

Glaces

La famille lapin
Créme glacée chocolat, caramel moelleux abricot-passion, créme glacée caramel et biscuit chocolat

TGIIE UIIQUE 5 PEISOINIES.........cvovesvevesrevsrevissavssivssssssavssasssasssasssasssasssassssassssssssssssssssssssasans 33.20

Le nid glacé
Sorbet fraise plein fruits, souffié praliné amandes marconnas et biscuit dacquois aux noisettes caramélisées

Taille unique 6 personnes avec 1 POUIE €1 CAOCOIAL .........ccvviweerisrerissssissssissssissssissasissssissasissasins 38.50

Mais aussi coccinelles, profiteroles et vacherin vanille-fraise
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